
• sehr einfache Bedienung

• hohe, kontinuierliche 
Dampfmenge

• 1 Liter Boiler, 1 Liter 
Frischwasser
= unterbruchfreies Bügeln

• 2.20 Meter langer 
Dampfschlauch

• Lange Kabelantenne

• Profi-Bügeleisen mit 
1.4kg Gewicht

• für Links- und Rechtshänder 
geeignet

• Dauer- und 
Intervalldampftaste

• 3 Meter langes Netzkabel

• Maximale Systemleistung 
230V 50Hz, 2‘300 Watt

• Spülfunktion = kein 
Verkalken

Das gewerbliche Profi-Bügelsystem von Hofmann für hohe Ansprüche. Turbo Vap II eignet sich für
mehrstündiges Bügeln ohne Unterbruch. Dies ist möglich, da sich im Innern des Geräts zwei Tanks befinden:
Boiler und Nachfülltank. Im Boiler wird der Dampf erzeugt. Aus dem Nachfülltank wird automatisch Wasser in
den Boiler gepumpt, sobald dies nötig ist. Während dem Betrieb kann der Nachfülltank jederzeit mit
Leitungswasser aufgefüllt werden. Das Turbo Vap II ist mit einem Profi-Bügeleisen und einem langen
Dampfschlauch ausgerüstet. Dies, kombiniert mit Tischheizung, Gebläse oder Absaugung im Bügeltisch,
garantiert perfekte Bügelergebnisse in kürzester Zeit. Der Tisch ist kompakt gebaut, höhenverstellbar, rollbar,
lässt sich zusammenklappen und kann so platzsparend gelagert werden.
Turbo Vap II eignet sich perfekt für Spitäler, Alters- und Pflegeheime, Schneidereien, Textilreinigungen,
Vorhangateliers, etc.

Bügelsystem Turbo Vap II
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Nettopreis CHF 2‘500.00 inkl. MwSt

Bügeltisch im Überblick

• Beheizte Bügelfläche

• Stabile Konstruktion aus 
verchromtem Stahl

• Steuerung über 
Dampfstation

• Wahlweise Absaugung 
oder Gebläse (manuell 
oder automatisch)

• Einfache Bedienung

• Grosse Bügelfläche 
(120 x 46 x 25 cm)

• Stabile Konstruktion
• Höhenverstellbar

mit Gasdruckfeder 
von 76 – 99 cm

• Klapp- und rollbar

• Einseitig rutschfeste Füsse
• Ärmelholm mit Gebläse 

und Absaugung als Option

Dampfstation im Überblick

Wo Hofmann darauf steht, ist auch Hofmann drin. In unseren Geräten steckt Profi-Qualität, die wir sorgfältig und
anhand unserer langjährigen Erfahrung ausgesucht haben. Produziert werden die Geräte bei unserem Premium-
Partner in Italien und dies exklusiv für uns.
Hofmann steht zudem für höchste Qualität, Nachhaltigkeit und Swissness. Wir reparieren in unserer
hauseigenen Werkstatt, liefern Zubehör und Ersatzteile ab unserem Lager und dies alles in kürzester Zeit.
Ersatzteile und Zubehör sind für alle Geräte mindestens 10 Jahre bei uns erhältlich.


